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Woo

Vitame vSechny naSe ¢tenare u vanocniho ¢isla LeZakovin.
V tomto Cisle se dozvite zajimavosti o0 Vanocich, nap¥. co 1o
Vanoce jsou, jaké se dodrzuji vano¢ni tradice, jaké se pece
cukrovi, jak se Vanoce slavi u nas na Lezikovce a
samoziejmé i dalSi zajimavé rubriky. Doufame, Ze se Vam
rubriky budou libit a tieba se dozvite i néco nového.
Prejeme vam S$tastné a veselé Vanoce, hodné darki pod
stromecCkem.
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NOVINKY NA LEZAKOVCE

Burza strednich Skol

V utery 8. 11. se u nas na skole uskutecnila Burza stfednich skol. Zaci 8. a 9. ro¢nikli nejen
Z nasi, ale 1 z okolnich skol méli moznost se seznamit s nabizenymi obory stiednich skol
a tieba si mezi nimi vybrat tu, na niz by chtéli pokraovat ve svém studiu.

Zlaty hlasek

V pondéli 21. 11. probéhlo Skolni kolo pévecké soutéze Zlaty hlasek. Do soutéze se ptihlésilo
14 zaka. V 2. kategorii zvitézila Elen Vafejckova, ve 3. kategorii zvitézila Katefina Cupalova
a ve 4. kategorii ziskali 1. misto Nikola Vavtickova a Ale§ Batelka. Gratulujeme.
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Slavnostni predavani Slabikait

Na konci listopadu probéhlo slavnostni predavani ,,Slabikart‘ prviiacktim pani ucitelky
Pliskové v Méstské knihovné v Hlinsku.

Vanocni téSeni na Lezakovce

V ttery 29. 11. probéhlo Vanoc¢ni téSeni na Lezdkovce. Rodice a déti si zde mohli
prohlédnout betlém, poslechnout si koledy, ochutnat cukrovi, vyrobit si svicky, ozdobit si
perni¢ky a nakonec zhlédnout rozsviceni vano¢niho stromku Lezékovky.

Mikulas, certi a andélé

V pond¢li 5. 12. nasi Skolu navstivili Mikul4s, Certi a and€lé. Déti slibily, Ze budou hodné, a
proto za odménu dostaly drobnou sladkost.



Vanocni téSeni na Lezakovce

Jako minuly rok, tak i letos se na $kole ZS Lezakt poiadalo "Véanoéni t&eni". Do $koly piisli
rodi¢e zaku s jejich sourozenci, ale i jini lidé. Pro déti si ucitelé se svymi zéky pfipravili
vytvarné dilni¢ky a déti si mohly vyrobit rizné vano¢ni dekorace. Ale to nebylo vse, co Si
kantoti pfipravili, vSichni si mohli zakoupit i cukrovi napecené zaky a uciteli. Jidlo a piti
nebylo to jediné, co si mohli navstévnici zakoupit. Nechybély ani stanky s vyrobky z druziny,
specialni §koly a neziskové spole¢nosti Fokus. V prostoru §koly mél stanek i pan Reznicek,
ktery zde prodaval medovinu a vyrobky z medu. Na této akci samoziejme nemohl chybét ani
Mikulas, Cert a and¢€l. Kdyz si hosté vSe prosli, ¢ekalo na né vystoupeni Skolniho sboru a
slavnostni rozsviceni stromecku. Celou akci doprovézely koledy a vano¢ni atmosféra.
Navstévnici se bavili a to byl také ucel této akce.



Tady GY mMmPL! &

Ahoj... Moji zlati z Lezakovky © Zase po roce vas zdravim z hlineckého
gymnazia. A mam opravdu o ¢em vypravét... ©

» Nejprve, abych nemluvila jen o svych radostech a starostech, bych se s vami
chtéla podélit o moje ,, kontakty* s Lezakovkou, které¢ jsem navazala béhem toho
roku, co jsem pryé. Zadnou oficialni nav§tévu k vam jsme jako spoluZaci a
absolventi spole¢né ZS bohuzel nepodnikli (ackoli byla nékdy v tnoru debata, Ze
dorazi delegace ve slozeni Zdeni, Pepa a Dan), ale n¢kolikrat se u vas nachomytli.
S Danem jsme se ,,vyblbli“ prvni Skolni den letoSniho roku, kdy jsme na
Lezakovce Cekali, nez skon¢i vyucovani. Celou $kolu jsme vam prolezli © A
dokonce jsme se neztratili ©

...A ted’ trochu o mné

> Popravds... Za ten rok na gymplu jsem pfisla na to, Ze se mam lip neZ na ZS.
Ziskala jsem bajecnou tfidu, jeste lepSiho tfidniho a zaZitky na cely Zivot s partou
téch nejlepsich 1idi, co se kdy mohli dat dohromady. Rikaji mi MAMI, takZe mam
svych dvacet Ctyfi détiCek, na které se kazdy den moc té&8im ©. Spoletné
bojujeme, a proto z pisemek a zkouseni se pak tedy nékdy stavaji tymové prace,
ale PSSS! ©

» Moc chei pod€kovat pani uditelce Kocové, diky které pisu kroniku nasi ttidy,
stejné tak jako na ZS. Nejenze budeme mit krasnou pamatku, ale uz nyni to je
dokument, ktery chce kazdy vidét ©

» Po vzoru Lezakovky jsem nasi tfid¢ zatidila patrony, ktefi na nés po cely ,,prvak*
dohliZeli. Dva super kluci, co nas v nicem nenechali, vSude s ndmi jezdili a méli
velmi radi © Nyni uz to nejsou gymplaci jako my, ale budouci zubat a ucitel
zemé&pisu. Vysokoskolaci, co ndm stale se vS§emi nasimi problémy pomahaji.

Reknéte sami, neni to radost, chodit do §koly?

Pteju Vam spoustu radosti a krasnych dnil prozitych na té vasi Skole. Ackoli j& jsem
spokojena tam, kde jsem a ani za nic bych neménila, neznamena to, Ze bych se rdda nevratila
do vyznamné etapy Zivota prozité pravé na Lezakovce. Bylo to moc fajn © Zazitky i
védomosti, madm parddni zaklad, ktery spousté mych spoluzak chybi.



Ze nevéiite?
Uplné nejlepsi, za co dékuji panu ugiteli Stérbovi je v néméiné MRM (3.pad) A NES
(4.pad). Nikdo se to jesté nenaucil, ja se nic ucit nemusela ©

V literatui'e jsem se v ,prvaku“ naucila Gplné minimum, témét vsSechno bylo
opakovani. Diky! (pani ucitelka Stachurova).

A pak také velky dik pani ucitelce Gotzové za dé€jepis. Vy jste byla Upln¢ nejlepsi. Na
vas s Radkem vzpominame i ted’ o hodinach, co bychom za vas dali, abyste nas dé&jepis ucila

praveé vy!

I pan ucitel Rakous mi velmi chybi. Zemépis s vami byl super, akorat Ze nyni mame
také paradniho zemépisare, takze tak moc nevzdychame nad zlatymi Casy... © A o télocviku,
kdopak jiny miize vypravét o tom, jak jsme béhali na Certovinu, Ze ta osmistovka viibec nic
neni © Diky!

Vsem ostatnim nejmenovanym samoziejme také moc deékuji, bez vas bych nebyla tam,
kde pravé ted’ jsem. A tieba zase nékdy priste ©

Pavli com
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GYMNAZIUM K. V. RAISE
HLINSKO

Tak uzivejte!!! Zdeiika Novakova, 2. C, Gymnéazium K.V.Raise, Hlinsko



Devataci cestuji po skolach

Leto$ni rok vyu€uje hodinu vybéru povoldni Mgr. Romana Pazitna. Kde se uci
vypliovat piihlasky a hledaji informace o §kolach, které si vybrali. Zaci jezdi ve dnech
otevienych dvefi na zvolené $koly jako napft. zdravotnickd, obchodni, pedagogicka, graficka,
stavebni,... Budou 1 na internaté. To je ndhradni bydlisté pro Zaky, ktefi to maji velice daleko
a nestihali by to. Nékdo ale zistdva v Hlinsku a vypracovava zkousky na gymnéazium K. V.
Raise. Tak jim pfejme Stésti a at’ se jim to vydafi.




ROZKRAJOVANI JABLEK

U stédrovecerni vecetfe se pri této véstbé urcovalo, jak to
bude se zdravim jednotlivych ¢leni  rodiny
V nadchazejicim roce. Kazdy si rozkrojil svoje jablko.
Pokud se po rozkrojeni objevila hvézdi¢ka, znamenalo to,
ze dotyény bude cely pristi rok zdravy. Objevil-li se

krizek, nevéstilo to nic dobrého.

LODICKY

Neni mnoho lidi, ktefi by alespoil jednou v Zivoté o Vanocich nezkouseli poustét
lodi¢ky ze skofapek ofechi. Ale i tak si
pfipomefnime, jak se to dé¢la:

Je velmi dalezité, aby si svou lodi¢ku kazdy
zhotovil sam. Pfi véstbé muzeme polozit
jakoukoliv otazku tykajici se lasky, rodiny,

prace, uspéchi, majetku, ...

Smi se polozit jen jedna jasné formulovana
otaizka a to v okamziku, kdy budete

vV lodi¢ce zapalovat svicku a spoustét ji na
vodu.

HAZENI STREVICEM

Tato véStba méla odhalit mladym neprovdanym dévcatim, jestli se v pFriStim roce
vdaji. Ta, ktera to chtéla zjistit se na Stédry den, se postavila zady ke dvefim a
pies rameno hodila svij stfevic. Pokud po dopadu $pi¢ka stievice ukazovala ven
ze dveri, znamenalo to, Ze se doty¢na divka do roka provda. Pokud ne, zilistane v
pristim roce svobodna.
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LITI OLOVA

Jesté na pocatku 20. stoleti se olovo lilo o Véanocich v kazdé rodiné. Protoze vSak za
obou svétovych valek byl nedostatek tohoto materidlu, zvyk mdélem upadl v
zapomnéni.

Ani dnes neni tak jednoduché ziskat olovo. Nejsnadnéji si je opatiime v prodejnach
rybarskych potfeb. Tam miZeme nakoupit olivka, ktera se pouzivaji jako zatéZ na
vlasec.

Olavka roztavime v kovové nadobce
s dfevénou rukojeti nad plamenem svicky.
Roztaveny kov opatrné lijeme do nadoby
se studenou vodou. Olovo ztuhne asi po 5
minutach a teprve potom je muzeme
vyjmout z vody a zkoumat, co nadm ve&sti.
Stejné¢ jako u lodic¢ek je dilezité polozit

jasné a srozumitelné formulovanou

otazku. Vyklady mohou byt rtizné.
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Tipy na vanocni cukrovi

Potiebujeme

e 300 g hladké mouky
e 180 g masla nebo rostlinného tuku

e 100 g nastrouhanych liskovych nebo Vlasskych ofechil
e 60 g mouckového cukru
o 1vejce

e 1 Zloutek

e mouka na val

e tuk na vymazani plechu

na obalovani:

e 100 g mouckového cukru
e 1 vanilkovy cukr nebo kousek vanilkového lusku

Jak nato

Do proseté mouky ptfidame tuk, nastrouhané ofechy, cukr, vejce, zloutek a vSe zpracujeme na
hladké tésto. Zabalime je do mikrotenového sacku a nechame asi hodinu odpocinout.

Potom vyvalime valecek, krajime z n¢j dilky a dlani tvarujeme rohlicky (mtzeme je tvarovat
také formickami).

Peceme ve stfedné vyhiaté troub¢ (170 - 190 °C) na plechu vymazaném tukem.

Hned po upeceni rohli¢ky obalujeme ve smési mouckového a vanilkového cukru. Az zcela
vychladlé rohlicky ukladame do krabic.

Potiebujeme

e 350 g hladké mouky,

e 250 g masla nebo rostlinného tuku
e 140 g mouckového cukru

e 2 Zloutky

e citronovou kiiru

Jak na to

Do proseté mouky a cukru rozsekame tuk, ptidame Zloutky a citronovou ktiru a rychle
zpracujeme hladké tésto.

Vyvalime z n¢j tenky plat a formi¢kami vykrajime rtizné tvary.

Upeceme, nechame zchladnout a kolecka spojujeme zavateninou nebo maslovym krémem.
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Potiebujeme

e 200 g nastrouhanych ofecht
e 200 g mouckového cukru

e citronovou kiru

e vajecné bilky

o piskoty

na krém

e 200 g masla,

e 150 g mouckového cukru
e 1 plnou lzici kakaa (nebo 1zicku mleté kavy)
e vajecny konak

Jak na to

Oftechy a cukr zpracujeme s bilkem do tuhé hmoty.
Formicku na hnizda vysypeme mouckovym cukrem, hmotu do ni vtla¢ime a poté opatrné
vyklopime na pocukrovany véal. Nechame zaschnout a pak plnime krémem.

Krém pripravime takto: Maslo naSlehame s cukrem a doplnime kakaem nebo kavou.

Do otvoru mtzeme vlit i trochu vaje¢ného konaku. Hotova kolecka postavime na kulaté
piSkoty nebo na vyssi kolecka z lineckého tésta.



Rozhovor s prviaacky

Ptaly jsme se prvinacki, jak doma slavi Vanoce?

Ilonka Severinava nam fekla, ze doma zdobi vanoc¢ni stromecek a peCou cukrovi. Také
nam fekla, Ze si uz napsala Jeziskovi o panenku a vybaveni pro panenky. Veceii maji tradi¢ni
jako vétsina rodin, obaleného kapra a bramborovy salét.

Verunka Bechynova slavi Véanoce stejné jako Ilonka, taky zdobi vanoc¢ni stromecek a
pecou cukrovi a uz si napsala Jeziskovi o figurku koné.

K véno¢nimu stromecku pfipravuji s maminkou tac vano¢niho cukrovi pro Jeziska.




Hadanky:

Pro¢ neposlou do vesmiru koCku?

ProtoZe by vypila Mlé€nou drahu.

A pro¢ tam neposSlou koné?

Protoze by odtahl Velky viz.

Proc¢ si Prima rika Prima televize?

Ma velké sebevédomi.

Jaké povolani je nejblizSi boxerovi?

Zubar.



Vitipy:

Mami, muzu mit na Vanoce psa?

Na to zapomen! BudesS mit kapra jako ostatni.

Pta se mama Pepicka, pro¢ krmis slepice ¢okoladou.

Pepicek odpovi, aby mi snesly ,Kindervejce”.

Pta se vézen druhého vézné, za co sedis?

Ale nakupoval jsem dvacet minut pred otevreni.



